&dryck

&fatol

Krusovice 40cl
Mariestads export 40cl
A Ship Full of IPA 40cl

92kr
92kr
95kr

EKO Bulldog 40cl 95kr
Gallop 35cl 65kr
w glas/flaska
Sogas Mascar6 Cava Brut 99/695kr
Celebrandum Cava Brut 220kr
375ml
André Clouet Grande Réserve 795kr
750ml
André Clouet Grande Réserve 450kr
350ml
w las/flaska
Las Mesas Blanco Verdejo 9/395kr
EKO
L Petit Chablis 125/475kr
Villa Wolf Riesling Dry 115/455kr
Saint Clair Chardonnay 375ml 180kr
&alkoholfritt
Lask 33cl 35kr
Coca Cola, Cola Zero, Fanta Sprite
Juice 35kr
Apple, Apelsin, Tranbar, Passion, Ananas
Briska EKO Gront Apple 49Kkr
Rott vin Merlot 69kr
Vitt vin Chardonnay 69kr
Nozeco Mousserande 60kr

Melleruds EKO 33cl 52kr
A Ship Full of IPA 33cl 52kr
Alkoholfri drink 69kr

Fraga personalen om vara smaker

&flaskol

Folkes Ofiltrerad lager 33cl 99kr
Folkes Rod IPA 33cl 109kr
Folkes New England 33cl 115kr
Daura Dam (glutenfri) 33cl 75kr
Erdinger Weissbier 50cl 95kr
&cider

Briska Riesling Persika 33cl 69kr
Briska Paron 33cl 69kr
—&rose vin glas/flaska
Vignes d'Oc Rosé 99/399
M glas/flaska
Las Mesas Tinto Tempranillo  99/395kr
EKO

Montes Reserva Cabernet 115/455kr
Sauvignon

Allesverloren Shiraz 120/475kr
Saint Clair Pinot Noir 375ml 200kr
&kaffe

islatte 69kr
Caffe latte 69kr
cappuccino 59kr
esspresso 55kr
dubbel esspresso 65kr
&afterwork

mandag - fredag, 15:30 - 18:00
husets 0l, husets vin 75kr
cider 65kr

(&) and hotel

linképing



&drinkar

&kaffedrinkar sci  150kr

&fordrink espresso martini
bellini 3cl  120kr irish coffee
french 75 3cl  130kr baileys coffee
kir royal 3cl  120kr kaffe karlsson
mimosa 120kr white russian
aperol spritz 4cl  159kr black russian

limoncello spritz 4cl  159kr

&gt scl 169kr
hendricks tonic

&cocktails sc1 150k

amaretto sour gurka, svartpeppar
whiskey sour &forest herno.
old fashion lingon, citronjuice, sockerlag
: hernd pink with rhubarb

tom CO!IInS citronjuice, rabarbersyrup, rabarbertonic
negroni . .

. bomay sapphire tonic
margarita gront apple, lime
mojito roku tonic
fladercollins citron, rosmarin

&barndrinkar

jordgubb/ananas  69kr passionfrukt/citron/lime  69kr

(&) and hotel

. . . linképing
vid allergier fraga personalen



&meny.

&mindre

marinerade oliver 69kr
marinated olives
vitloksbrod serveras med aioli 125kr
garlic bread served with aioli
hotwings slungade i tigersas

9 g . g 6st/159kr
med blue cheese dipp och 10st /199kr
selleristavar
hotwings tossed in tiger sauce
with blue cheese dip and celery
sticks
toast skagen pa surdegsbrod  |iten/150kr
och krispsallad, toppad med  stor/225kr

I6jrom och citron

toast skagen on sourdough bread
and crisp lettuce, topped with
salmon roe and lemon

&antipasto

en plocktallrik med marinerade 199kr
oliver, chark, lokala ostar fran
bondens skafferi, hemmagjord
marmelad och linkopingsknacke

a platter with marinated olives,
charcuterie, local cheese from the
farmer’s pantry, homemade
marmelade and local crispbread

(&) and hotel

linkdping

&kids

kycklingnuggets med pommes 85kr
chicken nuggets with fries

kottbullar med pasta 85kr
meatballs with pasta

pannkakor med sylt och 75kr

gradde

pancakes with jam and whipped
cream

&bowls

en poké bowl med svartris, riven 925y,
rodkal, soyabonor, picklad rodlok,
mango och srirachadressing

toppad med sesamfron

valj mellan kyckling, haloumi och

rakor

a poké bowl with black rice,
grated red cabbage, soya beans,
pickled red onion and sriracha
dresssing topped with sesame
seeds

choose between chicken, haloumi
and shrimps

vid allergier fraga personalen



&varmratt

kalvschnitzel med kramig
potatissallad, pepparrotssmor,
citron toppad med friterad
kapris

265kr

veal schnitzel with a creamy
potato sallad, horseradish butter,
lemon and fried capers

kramig lax- och citronpasta 255kr

toppad med ugnsgratinerade
cocktailtomater, finriver parmesan
och basilika

creamy salmon and lemon pasta,

gratinated cherry tomatoes, finely
grated parmesan and basilica

&sallad

vegetarisk sallad med
gratinerad getost, frukt och bar,
toppas med kanderade
valnotter och honung

250kr

vegetarian salad with gratinated
goat cheese, fruits and berries,
topped with candied walnuts and
honey

&pinsa

chevrépinsa med mozzarella,
créme fraiche, getost toppad
med kanderade valndtter och
honung och ruccola

220kr

chévre pinsa with mozzarella, creme
fraiche, goat cheese and pear,
topped with candied walnuts and
honey and arugula

and hotel

linkGping

vegetarisk pasta linguini med
kramig portabellosas, toppad
med parmesanflakes och
roastade fron

225kr

- lagg till kyckling 45kr

vegetarian pasta linguini with
creamy portabello sauce,
sprinkled with parmesan flakes
and roasted seeds

- add chicken 45kr

caesarsallad med romansallad,
caesardressing, rodlok,

krutonger, bacon och parmesan
valj mellan kyckling och haloumi

235kr

caesar salad with romaine lettuce,
caesar dressing, croutons, red
onion, bacon and parmesan
choose between chicken and
haloumi

italianopinsa med mozzarella, 220kr
tomatsas och salami, toppad

med ruccola och balsamico

italiano pinsa with mozzarella,
tomato sauce and salami topped
with arugula and balsamico

vid allergier fraga personalen



&dessert

krispig appelpaj med vaniljglass

crunchy apple pie with vanillia
ice cream

&afterwork
mandag - fredag, 15:30 - 18:00

vegetarisk sallad med
gratinerad getost, frukt och bar,
toppas med kanderade
valnotter och honung

vegetarian salad with gratinated
goat cheese, fruits and berries,
topped with candied walnuts and
honey

en poké bowl med svart ris, riven
rodkal, soyabonor, picklad rodlok,

mango och srirachadressing
toppad med sesamfron

valj mellan kyckling, haloumi och

rakor

a poké bowl with black rice, grated
red cabbage, soya beans, pickled
red onion and sriracha dresssing
topped with sesame seeds
choose between chicken, haloumi
and shrimps

and hotel

linképing

vaniljglass med farska bar och
hemmagjord chokladsas

vanillia ice cream with fresh
berries and homemade
chocolate sauce

caesarsallad med romansallad,
caesardressing, rodlok, bacon
krutonger och parmesanflakes
valj mellan kyckling och
haloumi

caesar salad with romaine lettuce,
caesar dressing, croutons, red
onion, bacon and parmesan flakes
choose between chicken and
haloumi

rakmacka byggd pa surdegsbrod
med crispsallad, agg och
majonas toppad med
handskalade rakor, citron och dill

swedish shrimp sandwich, built
on top of sour dough bread with
crisp lettuce, egg, majonaise,
topped with handpicked shrimp,
lemon and dill

vid allergier fraga personalen

65kr

199kr

179kr



	&dryck
	&fatöl
	Krusovice 40cl Mariestads export 40cl A Ship Full of IPA 40cl EKO Bulldog 40cl Gallop 35cl
	92kr 92kr 95kr 95kr 65kr

	&bubbel
	99/695kr 220kr
	795kr
	450kr
	Sogas Mascaró Cava Brut Celebrandum Cava Brut 375ml André Clouet Grande Réserve 750ml André Clouet Grande Réserve 350ml

	&vitt vin
	99/395kr
	125/475kr 115/455kr 180kr
	Las Mesas Blanco Verdejo EKO L Petit Chablis Villa Wolf Riesling Dry Saint Clair Chardonnay 375ml

	&alkoholfritt
	Läsk 33cl
	Juice
	Briska EKO Grönt Äpple Rött vin Merlot Vitt vin Chardonnay Nozeco Mousserande Melleruds EKO 33cl A Ship Full of IPA 33cl Alkoholfri drink
	35kr
	35kr
	49kr 69kr 69kr 60kr 52kr 52kr 69kr

	&flasköl
	Folkes Ofiltrerad lager 33cl  Folkes Röd IPA 33cl Folkes New England 33cl Daura Dam (glutenfri) 33cl Erdinger Weissbier 50cl
	99kr 109kr 115kr 75kr 95kr

	&cider
	Briska Riesling Persika 33cl Briska Päron 33cl
	69kr 69kr

	&rosé vin
	Vignes d’Oc Rosé
	99/399

	&rött vin
	Las Mesas Tinto Tempranillo EKO Montes Reserva Cabernet Sauvignon Allesverloren Shiraz Saint Clair Pinot Noir 375ml
	99/395kr
	115/455kr
	120/475kr 200kr

	&kaffe
	islatte Caffe latte cappuccino esspresso dubbel esspresso

	&afterwork
	69kr 69kr 59kr 55kr 65kr
	måndag - fredag, 15:30 - 18:00
	75kr 65kr
	husets öl, husets vin cider



	&drinkar
	&fördrink
	bellini french 75 kir royal mimosa aperol spritz limoncello spritz
	3cl 3cl 3cl
	4cl 4cl
	120kr 130kr 120kr 120kr 159kr 159kr

	&cocktails
	5cl     159kr
	amaretto sour whiskey sour old fashion tom collins negroni margarita mojito flädercollins

	&kaffedrinkar
	5cl     159kr
	espresso martini irish coffee baileys coffee kaffe karlsson white russian black russian

	&gt
	5cl     169kr
	hendricks tonic
	gurka, svartpeppar

	&forest hernö
	lingon, citronjuice, sockerlag

	hernö pink with rhubarb
	citronjuice, rabarbersyrup, rabarbertonic

	bomay sapphire tonic
	grönt äpple, lime

	roku tonic
	citron, rosmarin


	&barndrinkar
	jordgubb/ananas
	69kr
	passionfrukt/citron/lime
	69kr


	&meny
	&mindre
	marinerade oliver
	vitlöksbröd serveras med aioli
	hotwings slungade i tigersås med blue cheese dipp och selleristavar
	toast skagen på surdegsbröd och krispsallad, toppad med löjrom och citron

	&antipasto
	&kids
	kycklingnuggets med pommes
	85kr
	chicken nuggets with fries

	köttbullar med pasta
	meatballs with pasta
	85kr

	pannkakor med sylt och grädde
	pancakes with jam and whipped cream
	75kr


	&bowls
	en poké  bowl med svart ris, riven rödkål, soyabönor, picklad rödlök, mango och srirachadressing toppad med sesamfrön välj mellan kyckling, haloumi och räkor
	225kr
	en plocktallrik med marinerade oliver, chark, lokala ostar från bondens skafferi, hemmagjord marmelad och linköpingsknäcke
	199kr
	a platter with marinated olives, charcuterie, local cheese from the farmer’s pantry, homemade marmelade and local crispbread
	a poké  bowl with black rice, grated red cabbage,, soya beans, pickled red onion and sriracha dresssing topped with sesame seeds choose between chicken, haloumi and shrimps



	&varmrätt
	kalvschnitzel med krämig potatissallad, pepparrotssmör, citron toppad med friterad kapris
	265kr

	vegetarisk pasta linguini med krämig portabellosås, toppad med parmesanflakes och roastade frön
	225kr
	veal schnitzel with a creamy potato sallad, horseradish butter, lemon and fried capers
	255kr

	krämig lax-  och citronpasta toppad med ugnsgratinerade cocktailtomater, finriver parmesan och basilika
	vegetarian pasta linguini with creamy portabello sauce, sprinkled with parmesan flakes and roasted seeds
	creamy salmon and lemon pasta, gratinated cherry tomatoes, finely grated parmesan and basilica


	&sallad
	vegetarisk sallad med gratinerad getost, frukt och bär, toppas med kanderade valnötter och honung
	250kr
	vegetarian salad with gratinated goat cheese, fruits and berries, topped with candied walnuts and honey


	&pinsa
	220kr
	chevrépinsa med mozzarella, crème fraiche, getost  toppad med kanderade valnötter och honung och ruccola
	caesarsallad med romansallad, caesardressing, rödlök, krutonger, bacon och parmesan välj mellan kyckling och haloumi
	235kr
	caesar salad with romaine lettuce, caesar dressing, croutons, red onion, bacon and parmesan  choose between chicken and haloumi
	220kr

	italianopinsa med mozzarella, tomatsås och salami, toppad med ruccola och balsamico
	chèvre pinsa with mozzarella, crème fraiche, goat cheese and pear, topped with candied walnuts and honey and arugula
	italiano pinsa with mozzarella, tomato sauce and salami topped with arugula and balsamico


	&dessert
	krispig äppelpaj med vaniljglass
	crunchy apple pie with vanillia ice cream
	135kr


	&afterwork
	måndag - fredag, 15:30 - 18:00
	vaniljglass med färska bär och hemmagjord chokladsås
	65kr
	vanillia ice cream with fresh berries and homemade chocolate sauce

	vegetarisk sallad med gratinerad getost, frukt och bär, toppas med kanderade valnötter och honung
	199kr
	vegetarian salad with gratinated goat cheese, fruits and berries, topped with candied walnuts and honey
	en poké bowl med svart ris, riven rödkål, soyabönor, picklad rödlök, mango och srirachadressing toppad med sesamfrön välj mellan kyckling, haloumi och räkor
	179kr
	a poké bowl with black rice, grated red cabbage,, soya beans, pickled red onion and sriracha dresssing topped with sesame seeds choose between chicken, haloumi and shrimps

	caesarsallad med romansallad, caesardressing, rödlök, bacon krutonger och parmesanflakes välj mellan kyckling och haloumi
	199kr
	caesar salad with romaine lettuce, caesar dressing, croutons, red onion, bacon and parmesan flakes choose between chicken and haloumi
	räkmacka byggd på surdegsbröd med crispsallad, ägg och majonäs toppad med handskalade räkor, citron och dill
	179kr
	swedish shrimp sandwich, built on top of sour dough bread with crisp lettuce, egg, majonaise, topped with handpicked shrimp, lemon and dill



